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B A N K E T T



A P É R O ,  S U P P E N  &  S A L A T E

A P É R O
Landrauchschinken vom Nachbarhof  75g 14.50
Mostbröckli vom Nachbarhof  75g 17.00
Gemüsestängeli mit drei Dip-Saucen 100g  8.00
Allerlei Apérohäppchen auf Anfrage und nach Saison   auf Anfrage

S U P P E N
Weissweincrèmesuppe    10.50
Saisonale Suppen     auf Anfrage
Kaltschale nach Saison (Melone, Gazpacho, Gurke)   auf Anfrage

S A L A T E
Gyrenbader Blattsalat   Preis nach Saison
Gemischter Salat    Preis nach Saison
Nüsslisalat mit Ei oder Pilzen  Preis nach Saison
Saisonsalate   Preis nach Saison
Salatsaucen: Hausdressing, Italienisch, Balsamico oder saisonal



H A U P T G E R I C H T E

V O M  S C H W E I N
Schweinscarrébraten an Blauburgunderjus 38.50
Schweinsfiletmedaillons im Landrauchschinkenmantel 44.50

V O M  R I N D
Wasserbüffel-Schmorbraten Gyrenbad an Blauburgundersauce 45.00
Entrecôte double mit Sauce béarnaise 50.50
Roastbeef an Sauce béarnaise 50.50

V O M  L A M M
Lamm-Entrecôte mit Kräuterkruste 43.00

V O M  K A L B
Kalbsrahmschnitzel mit sämiger Pilzrahmsauce 46.50
Kalbscarrébraten an Blauburgunderjus auf Anfrage
Kalbssteak an feiner Morchelsauce  auf Anfrage

P O U L E T
Pouletgeschnetzeltes an Roter-Thai-Currysauce mit Gemüse und Basmati-Reis 40.50

F I S C H
Vorschläge haben wir je nach Fischfang für Sie bereit.   auf Anfrage

V E G E T A R I S C H
Nussbraten mit Tomatensalsa  31.50
Fragen Sie uns nach weiteren vegetarischen Vorschlägen.   auf Anfrage

Eine Beilage und Gemüse nach Wahl.



A L L E R L E I

W U N S C H - M E N Ü
Unser Küchenteam kocht für Sie Ihr Wunschmenü je nach Saison auf Anfrage

D R E I E R L E I  F I L E T S
Schweinsfilet, Kalbsfiletmedaillon mit Pilzrahmsauce, 
Rindsfiletmedaillon mit Sauce béarnaise auf Anfrage
Beilage und Gemüse nach Wahl.
Eine Beilage inklusive. Für weitere Beilagen berechnen wir pro Beilage pro Person CHF 5.00.
Generell servieren wir der ganzen Gesellschaft die gleiche(n) Beilage(n).

F O N D U E
Fondue chinoise à discrétion auf Anfrage
Gemischter Salat, Früchteplatte, Gemüseplatte, Reis und Pommes frites, verschiedene Saucen

B U F F E T
Saisonales Wunsch-Buffet (ab 40 Personen) auf Anfrage



H O C H G E N U S S  Z U M  S C H L U S S

D E S S E R T
Caramelköpfli mit Rahm  10.50
Panna Cotta mit Beeren und Rahm  13.50
Gebrannte Crème mit Rahm  9.50
Saisonale Dessert-Variation  auf Anfrage
Mousse au Chocolat mit Rahm  13.50
Käseplatte aus der Region Zürcher Berggebiet mit Birnenbrot 100g 17.80

D E S S E R T B U F F E T  « G Y R E N B A D »  À  D I S C R É T I O N  A B  1 5  P E R S O N E N pro Person
Gebrannte Crème, hausgemachte Caramelköpfli, vier verschiedene Glacé,
Meringues, Schlagrahm, saisonale Früchteplatte, saisonales Früchtemousse,
Erdbeeren im Frühjahr / Sommer, saisonales Früchtekompott, 
Vermicelle im Herbst / Winter  18.50

D E S S E R T B U F F E T  U P G R A D E   Aufpreis
Schokoladenmousse oder Tiramisu oder Panna Cotta   je 4.00
Mini-Crèmeschnitte oder Mini-Eclairs  je 4.50
Käseplatte aus der Region Zürcher Berggebiet mit Birnenbrot 100g 17.80

W E I N E
Verlangen Sie unsere Weinkarte oder lassen Sie sich von uns beraten.



F E I E R N  H I N T E R  H I S T O R I S C H E N  M A U E R N

Wir freuen uns, Ihnen einige Ideen aus unserem Bankettbereich überreichen zu dürfen. 
Selbstverständlich erstellen wir Ihnen ein komplett individuelles Angebot nach Ihren 
Wünschen. Gerne sind wir für Sie da und begleiten Sie in der Planung Ihres Anlasses.
Um die Organisation Ihres Anlasses zu erleichtern, haben wir für Sie folgende Informationen 
zusammengestellt:

• Für die Bereitstellung, Tischwäsche und Reinigung des Saales verrechnen wir eine Pauschale von CHF 200.–.
• Damit wir für Sie Zeit haben, bitten wir Sie, einen Termin für die Menübesprechung zu vereinbaren.
• Die aufgeführten Menüs servieren wir ab 10 Personen.
• Pro Gesellschaft kann grundsätzlich nur ein einheitliches Menü bestellt werden.
• Bitte teilen Sie uns Ihre Menüwahl 4 Wochen vor dem Anlass mit.
• Wir bitten Sie, uns 3 Tage vor Ihrem Anlass die verbindliche Personenzahl mitzuteilen.
• Kurzfristige Änderungen (24 Stunden vor dem Anlass oder vor Ort) werden zusätzlich verrechnet.
• Kindermenüs für Kinder bis 12 Jahre servieren wir gerne nach Wunsch. Lassen Sie sich beraten.
• Betreffend Tischplan sind wir offen für Ihre Wünsche, sofern sie im Bereich unserer Möglichkeiten liegen.
• Gerne können Sie Ihr Dessert vom Konditor Ihres Vertrauens liefern lassen, Tellergeld CHF 6.– pro Person.
• Falls Sie einen eigenen Wein mitbringen möchten, berechnen wir ein Zapfengeld von CHF 35.– pro 0.75L Flasche,  

CHF 70.– pro Magnum-Flasche.
• Ab 24.00 Uhr verrechnen wir für eine Verlängerung pauschal CHF 200.– und pro Mitarbeiter CHF 50.– / Stunde.
• Falls der Mindestumsatz pro Saal von CHF 1400.– nicht erreicht wird, verrechnen wir die Differenz.
• Grundsätzlich können die Banketträume tagsüber nur bis ca. 17.00 Uhr reserviert werden.

Annullationsbedingungen
7 Tage vor dem Anlass 50% des Preises
3 Tage vor dem Anlass 75% des Preises
0 bis 2 Tage vor dem Anlass 100% des Preises

Genauere Informationen zu den enthaltenen Allergenen erhalten Sie gerne auf Anfrage.
Preisänderungen vorbehalten. Preise pro Person in CHF und inkl. MwSt.
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D E R  G A S T H O F  G Y R E N B A D
In unseren prächtigen Sälen können Sie rauschen-
de Feste und stilvolle, elegante Anlässe feiern. Ob 
Hochzeit, Familienfeier oder Firmenanlass – in un-
seren Sälen fühlen sich bis zu 100 Personen wohl. 
Unvergessliche Stunden sind auch im Feuerkeller 
garantiert. Für 40 Personen bietet der Feuerkeller 
ein aussergewöhnliches Erlebnis bspw. bei einem 
Grillplausch auf offenem Feuer.

D A M E N S A L O N
Unser gediegener Damensalon empfiehlt sich für 
Anlässe mit bis zu 8 Personen oder für einen  
festlichen Steh-Apéro mit bis zu 15 Personen.

G R O S S Z Ü G I G E  G A S T S T U B E N
Charmante und helle Gaststuben bieten Ihnen den 
schönsten Rahmen zum Wohlsein und Geniessen.

S E M I N A R R A U M
Die wohltuende und ungezwungene Atmosphäre 
des Gasthofs Gyrenbad ist der geeignete Rahmen 
für Seminare und Tagungen. Beamer, Flipchart 
und Pinnwand stehen Ihnen zur Verfügung.

Z I M M E R
In unseren ruhigen, komfortablen sieben Zimmern 
mit zwölf Betten sind erholsame Momente und 
Nächte so gut wie sicher. Alle Zimmer verfügen 
über ein Bad, TV, Telefon und WLAN.

T E R R A S S E
An warmen Tagen lädt unsere Terrasse zum  
Geniessen ein. Der traumhafte Garten befindet 
sich an einmaliger Lage und ist wohl einer der 
schönsten in der ganzen Region.

G U T S C H E I N E
Für unser gesamtes Angebot sind Geschenk-
gutscheine erhältlich.


