
F R E I T A G  2 0 .  S E P T E M B E R  2 0 2 4 ,  1 8 . 3 0  U H R 
Französische Zwiebelsuppe mit Käsebrot

***
Lauwarmer Kürbissalat mit hausgemachtem Frischkäse und Kürbiskernen-Crumble

***
Hirschfilet Wellington auf Rotkraut und Wildjus

***
Nusstorte mit Marroni und Vanille-Eierginlikörsauce

Preis pro Person CHF 139.–
inkl. Mineral, Kaffee, Gin und Wein

Auf Ihre Teilnahme freuen sich das Gasthof Gyrenbad-Team und
Nick Stähli und Hans Rudolf Maag, Jagdrevier Gyrenbad

Andreas Künzli, 7Eins Gin + Sinn GmbH, Ossingen
Hans Wiesendanger, Weingut Wiesendanger, Ossingen

Gasthof Gyrenbad

8488 Turbenthal  |  052 385 15 66
info@gyrenbad.ch  |  gyrenbad.ch

W I L D  T R I F F T  G I N  U N D  W E I N  A U S  O S S I N G E N , 

D A Z U  E R F A H R E N  S I E  S P A N N E N D E  I N F O S  U N D  G E S C H I C H T E N 

R U N D  U M  D I E  R E V I E R - J A G D  I N  D E R  R E G I O N

WILD-EVENT


